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ВОПРОС—ОТВЕТ

КОМУ ПОЛОЖЕНЫ ЛЬГОТЫ?

РЕКЛАМА, ОБЪЯВЛЕНИЯ

МИЛОСЕРДИЕ
ТРЕБУЕТСЯ ПОМОЩЬ

Уважаемые земляки!
20 августа 2017 года в деревне Протасово Краснозо-

ренского района произошел пожар, в результате которого
полностью уничтожено домовладение с имуществом Гри-
бовой Нины Александровны, которая родилась и до на-
стоящего времени проживает и продолжает трудиться в
Краснозоренском районе. Всех неравнодушных просим
оказать материальную поддержку.

Денежные средства просим перечислять на банковс-
кую карту № 5469 4700 1064 4498.

Заранее благодарны.
Коллеги

Разъясняет заведующая филиалом по Краснозорен-
скому району областного центра социальной защи-
ты населения Наталья Потапова:

—22 августа вступило в силу Постановление Прави-
тельства Орловской области от 10.08.2017 года № 333
«Об утверждении Порядка предоставления реабили-
тированным лицам меры социальной поддержки в виде
компенсации расходов на оплату проезда (туда и об-
ратно) на территории Российской Федерации один раз
в год». В соответствии с Законом Орловской области от
19 ноября 2004 года № 441-ОЗ «О мерах социальной
поддержки жертв политических репрессий в Орловс-
кой области» постановление утвердило порядок пре-
доставления реабилитированным лицам, имеющим
место жительства на территории Орловской области,
меры социальной поддержки в виде компенсации рас-
ходов на оплату проезда (туда и обратно) на террито-
рии Российской Федерации один раз в год. Размер ком-
пенсации определяется исходя из расходов, произве-
денных реабилитированным лицом, и составляет 100
процентов стоимости проезда в пределах Российской
Федерации железнодорожным транспортом в поездах
всех категорий, в том числе фирменных поездах, в слу-
чае если возможность проезда к пункту назначения и
обратно в поездах других категорий отсутствует, в ваго-
нах всех категорий, за исключением спальных вагонов
скорых и пассажирских поездов в двухместном купе и
вагонов повышенной комфортности; 50 процентов сто-
имости проезда в пределах Российской Федерации вод-
ным, воздушным (в салонах экономического класса) и
междугородным автомобильным транспортом общего
пользования (за исключением такси) при отсутствии же-
лезнодорожного сообщения. В случае, если реабили-
тированное лицо при наличии железнодорожного со-
общения воспользовалось другим видом транспорта
(водным, воздушным, междугородным автомобильным
транспортом), компенсация составляет 100 процентов
стоимости проезда железнодорожным транспортом,
указанной в справке транспортной организации о сто-
имости проезда, но не более фактически произведен-
ных расходов.

В филиале по Краснозоренскому району КУ ОО
«ОЦСЗН» потенциальное право для данного рода ком-
пенсации имеют 4 гражданина.

Записала Светлана БАКУЛИНА

Чистка подушек стала доступнее всем. Обеспыливание, дезинфекция, замена на-
перника, удаление грубого мусора! Главное: мы с оборудованием подъедем к вашему
дому. Тел.: 89046852950; 89046852957.
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ОКНО В ПРИРОДУ

Классный руководитель 5Б класса, одноклассники, роди-
тели  искренне соболезнуют Драпьеву Константину в связи
с постигшим его горем—смертью мамы.

Классный руководитель 2Б класса, одноклассники, роди-
тели выражают искреннее соболезнование Драпьеву Да-
ниле в связи с постигшей его невосполнимой утратой—
смертью мамы.

Акционерное общество работ-
ников «Народное предприятие

«ИЗМАЛКОВСКИЙ ЭЛЕВАТОР»
оказывает услуги  по сушке и под-

работке зерна  (ячмень, пшеница ,
рапс , соя, кукуруза) , также закупает
ячмень, пшеницу, рапс , сою, кукурузу
с доставкой на элеватор по рыночной
цене.

Адрес:  Липецкая  область,  с. Из-
малково,  ул. Островского, д.1.

Контактные телефоны:: 8 (47478)
2-13-65,2-12-86,8-9616022004.

ООО «ВиКО» сообщает, что с 09.09.2017
г. БУДЕТ ПРОВОДИТЬСЯ ОБРАБОТ-
КА ПОДСОЛНЕЧНИКА ДЕСЕКАТА-
МИ. Работы будут проходить вблизи на-
селенных пунктов Верхняя Любовша и
Шатилово.
По всем вопросам обращаться по телефонам:
8-962-481-06-06, 8-960-648-54-38.

ПИЛИМ ДЕРЕВЬЯ ЛЮБОЙ СЛОЖНО-
СТИ С АВТОВЫШКИ И БЕЗ НЕЕ.
Звонить по тел.: 8-9616228183, 8-
9192609976.
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ШУБЫ ПЯТИГОРСК
12 СЕНТЯБРЯ с 8.00 до 18.00 В РДК СОСТОИТСЯ

ВЫСТАВКА-РАСПРОДАЖА
ШУБ

из города Пятигорска
НОРКА ОТ 39000 РУБЛЕЙ МУТОН—8000 РУБЛЕЙ

В продаже женские и мужские
ДУБЛЕНКИ, КУРТКИ,  ПУХОВИКИ

Акция: меняем старую шубу на новую с доплатой
ПРИ ПОКУПКЕ НОРКИ ПУХОВИК В ПОДАРОК!
Кредит без первоначального взноса (Ренессанс-кредит лицензия Банка России № 3354)

ПОКУПАЮ коров, лошадей любого возраста. Тел. 8-9513021794.
9-5

"Личный кабинет налогоплательщика" - один из популярных сервисов на сайте ФНС,
которым давно пользуются граждане: получают через него налоговые уведомления и
платят налоги, узнают о задолженностях, заполняют и сдают декларации и т.д.

В порядок пользования сервисом были внесены изменения.
Так, ранее подключение к личному кабинету (ЛК) само по себе не исключало обязанности

инспекции присылать вам бумажные документы, в том числе на уплату имущественных налогов.
Однако начиная со 2 июня 2016 г. правила изменились с точностью до наоборот. Внесенные

в часть первую НК поправки вводят такой порядок: сам факт оформления доступа к ЛК на сайте
ФНС уже означает, что гражданин отказывается от общения по обычной почте. А вот если он все
же хочет, чтобы ему также присылали документы и на бумажном носителе, тогда нужно пода-
вать специальное уведомление.

Заполнить и отправить уведомление о необходимости получения документов на бумажном
носителе можно непосредственно в своем личном кабинете в разделе "Документы налогопла-
тельщика" - "Обратиться в налоговый орган". Перед отправкой уведомление нужно подписать
электронной подписью. Создать усиленную неквалифицированную электронную подпись так-
же можно через личный кабинет в разделе "Профиль" по ссылке "Получение сертификата
ключа проверки электронной подписи".

Ольга Полунина, начальник МРИ ФНС России №5по Орловской области

 Какие льготы положены реабилитированным граж-
данам?

(Из обращения в редакцию)

НОВЫЕ ПРАВИЛА
ОБРАТИТЕ ВНИМАНИЕ

КАБАЧКОВАЯ ИКРА
Для приготовления нам потребуются: кабачки очищен-

ные — 3 кг; лук — 1/2 кг или 11-12 штук среднего размера;
жирный майонез — 250 гр.; томатная паста — 125 гр.; соль
— 2 чайных ложки (с горкой); сахар — 1,5 чайных ложки (без
горки); уксус 5% — 2 столовых ложки; черный молотый пе-
рец — 1чайная ложка; вода — 1,5-2 стакана (зависит от того,
какие кабачки: молодые или дозревшие)

Кабачки и лук пропускаем через мясорубку.
Складываем все в алюминиевую кастрюлю или большой

казанок.
Добавляем воду и ставим на огонь.
После закипания варим час под закрытой крышкой по-

мешивая.
Добавляем майонез, томатную пасту, соль сахар, черный

молотый перец и уксус. Перемешиваем.
Под закрытой крышкой постоянно помешивая варим еще

1,5 часа.
Раскладываем в простерилизованные банки, накрыва-

ем крышками и закручиваем.

ОЛАДЬИ НА КЕФИРЕ
1 стакан теплого кефира (250 мл), 1 яйцо, 180 г муки, 1 ст. л. сахара, 1 ч. л. без горки соды,

1 щепотка соли
Взбиваем венчиком яйцо вместе с сахаром и солью.
Добавляем кефир к яйцу и перемешиваем.
Добавляем 180 г муки, 1 ч. л. соды наравне с краями, т.е. без горки. Соду гасить не надо,

она погасится кефиром, в готовых оладьях привкус соды отсутствует совсем.
Еще раз тщательно перемешиваем, чтобы не осталось комочков.
Разогреваем сковороду с растительным маслом и ложкой выкладываем тесто. Огонь

должен быть средним.
Подавать  оладьи можно со сметаной, вареньем, медом.


