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ДОРОГА К ХРАМУ

По благословению Преосвященнейшего Нектария, епис-
копа Ливенского и Малоархангельского, в Краснозорен-
ский район пребудет ковчег с частицей святых мощей
преподобного Сергия, игумена Радонежского и всея Рос-
сии Чудотворца.

Поклониться святыне можно будет
по следующему графику:

30 и 31 июля - храм Вознесения Гос-
подня с.Малиново - с 17.00 до 20.00.

2 августа - строящийся храм пос.Клю-
чики - с 17.00 до 20.00.

У ковчега будут отслужены молеб-
ны с чтением акафиста преподобному
Сергию Радонежскому.

4 августа с 12.00 до 17.00 и 5 августа
с 11.00 до 14.00 в Краснозоренском Доме
Культуры пройдёт выставка “Мир Пра-
вославия”, посвящённая 1000-летию со
дня рождения святого князя Владими-
ра. В рамках выставки все желающие
смогут ознакомиться с церковной утва-
рью, старинными иконами, богослужеб-
ными книгами и многим другим. Так-
же на выставке будут пребывать: ковчег
с частицей святых мощей преподобного
Сергия Радонежского; икона преподоб-
ного Нестора Летописца с частицей его
святых мощей; ковчег с частицами свя-
тых мощей благоверных князей Фёдо-
ра, Давида и Константина, Ярославс-
ких Чудотворцев. Все желающие смогут
поклониться святыням и испросить по-

мощи и заступления у угодников Божьих. Там же, 4 и 5 августа,
у ковчега с частицей мощей преподобного Сергия Радонежско-
го, будут отслужены молебны, а 5 августа, после молебна, будет
совершена заупокойная лития о жертвах освобождения Орла в
1943 году от немецко-фашистских захватчиков.

Вход на выставку свободный. Приглашаются все желающие!
По всем вопросам обращаться по телефону 8-985-266-35-48

(иерей Виталий Севостьянов)

Продаются телята всех возрастов с доставкой. Тел.: 8-
9202886968, 8-9208174020.
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Выражаем искреннее соболезнование Лисицыной Ольге Анатольевне в связи с постиг-
шей ее невосполнимой горькой утратой и непоправимым горем—безвременной траги-
ческой гибелью самого дорогого человека—сына Михаила.

Семья Трубицыных

Искренне соболезнуем Елене, Павлу, Анастасии Труновым в связи с постигшей их
невосполнимой утратой—трагической смертью отца.

Администрация Труновского сельского поселения

Глубоко скорбим по поводу трагической смерти Лисицына Михаила и выражаем
искреннее соболезнование родным и близким. Скорбим вместе с вами.

Классный руководитель Говоров Ю.А., выпускники 2012 года Ларионов П.,
Вишняков А., Сальникова Е.

Выражаем искреннее соболезнование Елене Алексеевне и Юрию Николаевичу Зино-
вьевым в связи с постигшим их горем—трагической гибелью сына.

Руководство, коллектив ИП КФХ Верховцев Ю.С.

Глубоко признательны главе района Пряжникову И.А., начальнику отдела образова-
ния Иванниковой И.В., директору Ключиковского спиртзавода Панченко В.В., главе
администрации Труновского сельского поселения Подколзину В.А., Верховцеву С.П.,
всем друзьям, родным, близким, всем, кто поддержал нас в тяжелую минуту утраты
родного человека и оказал моральную и материальную помощь в организации похорон
нашего дорогого, любимого Шеховцова Алексея.

Семья Зиновьевых

Выражаем искреннее соболезнование Труновой Анастасии Николаевне в связи с по-
стигшим ее горем—трагической смертью отца.

Классный руководитель, одноклассники, родители

Глубоко скорбим по поводу трагической смерти одноклассника Трунова Николая
Алексеевича и выражаем искреннее соболезнование родным и близким.

Одноклассники 1989 года выпуска Труновской средней школы

Выражаем искреннее соболезнование Елене, Павлу и Анастасии Труновым в связи с
постигшим их горем—трагической смертью отца.

Коллектив работников и учащихся Труновской средней школы

Искренне соболезнуем Сапрыкину Никите в связи с постигшим его горем—безвре-
менной смертью матери.

Классный руководитель, выпускники 2012 года и их родители

Глубоко скорбим по поводу смерти Сапрыкиной Татьяны Юрьевны и искренне со-
болезнуем  родителям Юрию Петровичу, Зое Александровне и сыну Никите.

Одноклассники 1987 года выпуска

Выражаем искреннее соболезнование Юрию Петровичу, Зое Александровне, Никите Сап-
рыкиным в связи с постигшим их горем—смертью дочери, мамы. Скорбим вместе с вами.

Ю.В. и В.В. Федосовы

Искренне соболезнуем Сапрыкиной Зое Александровне, медсестре школы, по поводу
безвременной смерти дочери Татьяны.

Руководство, коллектив Краснозоренской ЦРБ

Выражаем искреннее соболезнование бывшему классному руководителю Сапрыкину
Юрию Петровичу, Сапрыкиной Зое Александровне в связи с постигшим их горем—
безвременной смертью дочери Татьяны.

Выпускники 2006 года

Выражаем искреннее соболезнование Юрию Петровичу и Зое Александровне Сапры-
киным по поводу постигшего их горя—безвременной смерти дочери Татьяны.

Отдел образования, совет профсоюза

Глубоко скорбим по поводу безвременной смерти Сапрыкиной Татьяны Юрьевны и
выражаем искреннее соболезнование родным и близким.

Соседи

От души благодарим соседей, друзей, знакомых, всех жителей Ключиков и Трунов, ра-
ботников администрации Труновского сельского поселения и всех, кто поддержал нас в
трудную минуту утраты нашего дорогого, любимого папочки, брата Трунова Николая
Алексеевича и оказал материальную помощь в организации похорон. Храни вас Бог,
добрые люди!

Дети, родные

Входные, межкомнатные двери
Отделка балконов под ключ
Пластиковые окна
Большой выбор профиля
Расчет стоимости, оплата заказа—на дому заказчика
Рассрочка без процентов до 1 года
Тел.: 8-9536291026, 8-9202840217.
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ПОГРЕБОКОКНО В ПРИРОДУ Кабачки «как грузди»
Кабачки, приготовленные по этому рецепту –  один из  луч-
ших гарниров, которые подходят к мясным блюдам.
3 кг. кабачков, укроп и петрушка – по пучку, морковь – 2- 3
штуки, чеснок – 0,5 стакана (измельченного), соль – 2 ст.лож-
ки, сахар – 1 стакан (если на ваш вкус сахара много, его коли-
чество можно уменьшить до 3 столовых ложек, это будет 90
гр.), стакан-полтора растительного масла, 150-200 м. 9% ук-
суса, черный молотый перец – одна столовая ложка.
Кабачки нарезаем длинными брусочками, как ножки гри-
бов, морковь кружочками. Мелко нарезаем зелень. Уклады-
ваем всё в большую кастрюлю, добавляем измельченный чес-
нок. Заливаем уксусом, маслом, солим, перчим. Перемеши-
ваем смесь. Оставляем настаиваться на три-пять часов. Пос-
ле раскладываем в банки. Ставим стерилизоваться на 15-20
минут. Закатываем банки железными крышками и укуты-
ваем, пока не остынут.

Кабачки, маринованные в томате
Кабачки – 4,5 кг, болгарский перец – 12 штук, растительное
масло – один стакан, томатный сок – 1 литр или 300 гр.,
томатной пасты, соль – 2-2,5 столовые ложки с верхом, сахар
– 3  ст. ложки, чеснок – 300 гр., по вкусу перец, уксус – 1,5
столовые ложки уксусной эссенции или 100-110 мл. уксуса 6%
Перец и чеснок перекрутить на мясорубке (можно нарезать
перец полосками), смешать с кабачками,  нарезанными ку-
биками. Можно сделать упрощенный вариант кабачков в
томатной пасте, если добавить все ингредиенты к перцу, чес-
ноку и кабачкам  и поставить их тушить. А можно улучшить
вкус: потушить кабачки и порезанный перец в растительном
масле примерно 20 минут. Затем соединить все остальные
продукты (кроме специй), перемешать и поставить варить на
30-40 минут. В конце добавить черный перец и чеснок. Про-
варить 5-10 минут. Разложить массу по стерилизованным
банкам. Закрутить железными крышками.


